Le ricette dei designer

70 progetti
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Meneghello Paolelli
Associati. Sandio Meneghella
e Marca Paolkelli, entrambi classe
1579, % sono laureab af Politecnios
di Miasno, facolid del i}hngn_ mel 200y,
satto la guida di Hoberto Palomba
€ Paolo Birraito, Prima di aprire
W loro shedio a Milana hanno
accumulato separatamente diverse
esperignze inbernazsonali: dalls Saint
Mantens ¢ Londra e la Morwegian
University of Soencel Technology di
Trandheirm alla Koln Kisd University
e 'ECHF REB di F'.mgl Dral 300y
collsborano con anende daliane ed
estere, Ira cui Antonio Lups, ArtCeram,
Fima Fratisni, Hidra e Ciaco-Kreaty La
loumy attnita spazia dalla progetiazone
del prodotts alla sua comunicarione
nemché allideasione di sand per
le here & di corner espositi, con
I'obiettivo di cooedimare tutt gli
srumenti che be ariende dispengono
et ERAPRAIRICARE i1 manierd univodcs b
loeer idenvith. Aftrawerao collaborazioni
e partnership lo studio fomisce un
serviree compleio che va dalla ricerca
al concept. dall ingegrerizzazicne alla
omimicarione. | loro prodatt sono
stabi esprati in diverse fiere & maytre
miemanonalic da Mew York o Las
Vegas, "Eh:ngha:_ Musmbai, Berling,
Londra, Chabad, Milana, Parigi, Rama
Valencla, Francoforte & Mosca. Nel
lara 4 anni di attivitd hanna ricesaito
alcuni importandi ricanosciment|
nangnall ed internazionali; La Formana,
srstema-colonng d'aredo bagno, & stata
selerionata per 't DoT 200d 2007,
una mostra [finerante che promuove
| migliar prodoii del design italiano
contemparanea in tettn il monda;
la libtetia Covenr per Kreaty ha ricewito
L menzione speciale afo Young
& Dﬂlu;n 2ox; o sevie di cevarmica
sanitarg Blerd ha vito il Red Dai
Denign Aweand 2004, prestigiou prermio
intemansanale di product design
W e ffopaolod, com
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Pasta e Fagioli, ovvero
Pasta e Fasioi (Tv) vs Pasta e Facioli (Vi)

La pasta e fagioli & un platto defla cubtura popolare
italiana, incui dlﬂh ingr:dlrﬂd- poweri vengono feasfarmat
in gualcosa o ecoezziunale veramente! Questo plaite

i accomuna, con le dovute sfumature, e fiteniamo

ci rappresenti bene in tevmini di concreterza e praticiti.
La “Pasta e Facioli” & pil Old School, mentre la “Pasta

& Fasiod™ & pils Radical Chic, considerando che non c'g
neppute || soffrittel £ ddficile dire quale sia la mighiore;
nan cercate dv metterci uno contro Paltro!

Ingredienti per la Pasta e Fasiol [Tv) per 4 persane

e gr di pasta lunga all'vove {tagliatelle o pappardelle) |
g0 gr di fagioll barloiti secchi di Laman | 1 sedana |

1 chiodo di garofano | 2 foglie di salvia | 1 ingrediente
segreto | sale, olio e pepe, prezzemaola | 1 cipodia |

1 spicchio di agho

Preparazions

Ammnllare | fagiols per una notte. Versarli in una pentols
& cogeirll con acqua almeno 3 cm sapra il ke lvello
Aggiungere il sedano, un pomodoro taghate a pezzetton,
una cipolla (trafitta da un cheodo di garofanc), aglio,
sabin e ingrediente segretoc una crosta di formaggio
grana. Salare gb, Far bollire piano piano per dus ore.
Pauzare al setaccio math del preparato ¢ wnide al resta,
Mescolare e rimertere sul fuogo, quando in ebollizions
aggiungeee |a pasta fresca sperzata in modo irregolare.
Servire aggrengendo obio crudo buono (I"alic fa veraments
la dsfferenza), una macinata di pepe ¢ del prezzemaolo
tritato. A piacere formaggio grana grattugiate. “Accerions”
treviglana: mangiato freddo [senra pasta) con il radschio
trevigiana condita con aceto di vino, Ed eccolo tramutato
i “radeci & fasioi”

Ingredienti per la Pasta ¢ Facioli (V1) per 4 persane

200 gr di pasta (cannolicchi) | oo grdi fagioli cannellini |
1o gr i grasso di prosciutta | 100 grdi cotenne di maiale |
polpa di osso di prosciutta | x pomadon pelati |

1 costa di sedano

Preparazions

Ammallane i Facioli per una notte. Lessare per 10 minuti
Fosso di prosciutto ¢ le cotenne; scaladl & sminuezare

le cotenine, Versare | facsodi in una pentola con 2l di acgus
con le coterne laghate e 'osso di prosciutio. Salare

€ cuncere per 2 ore, Nel fratternpo fare un trito di aglio,
cipalta, sedano, prezzemolo ¢ grasso di prosciutto,
soffriggere per 2 minuti, agglungere pelati ¢ pepe

& mantecare per 10 minuti, Dopa due ore gocciolane Moiso
di proscadto, toglere ¢ sminuzzare la polpa aggiungendols
alta pentola con i fagioli insieme al soffritto. Portare

ad eballxione, aggiungere |a pasta ¢ cuocere.

Far rafireddare un pachine e preparare il Diger seltz!
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In alternativa

|1 caso di falliments della ricetta

il ristorante :nnllgll:lo & la taverna
del Gran Sasso, plazzale Clotilde 10,
Milana (hanme vinte || camplonato
del mondo di "Pasta e Fagioli™l)
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